Seleccio6 Abril 2025

Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, vos presentam la seleccid que hem escollit del mes
d’Abril del 2025, que esperem vos sigui de gran complement per compartir en els dinars o sopars, amb bona
companyia.

OPCIO A - 44,70 €

2 Botelles de El Convertido Verdejo 2023 ),
2 Botelles de Montnegre de Ca sa Padrina 2023 \ v !TIIttle )
2 Botelles de MontFerrutx 2020 Ribiensvne

El Convertido Verdejo 2023 r
Bodega: De Haan Altés - Mota del Cuervo (Cuenca) K |
Zona: V.T. Castilla

Raim: 100% Verdejo

Vi: Blanc ecologic apte per a vegans / Blanco ecoldgico apto para veganos /

Anyada: 2023
Crianca: No en té / Sin crianza /

Alcohol: 12,5% vol. 1 “)NVEWIN
Nota de tast: De color groc palla clar. Al nas, molt expressiu de grosella, pomes i fruites blanques. en6GIcOREIBE ORaAY
Entrada a la boca rica, bona acidesa i bon equilibri al paladar. / De color amarillo pajizo claro. En nariz,

muy expresivo de grosella, manzanas y frutas blancas. Entrada en boca rica, buena acidez y buen
equilibrio en el paladar. /

Consum ideal: 2025 - 2026 A

Montnegre de Ca Sa Padrina 2023
Bodega: Vinyes i Vins Ca Sa Padrina - Sencelles (Mallorca)

Zona: D.O. Binissalem
Raim: Mantonegro, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah
Vi: Negre ecologic amb petita crianga / Tinto ecoldgico con pequerfia crianza /

Anyada: 2023
Crianca: 4 mesos en botes de roure francés / 4 meses en barricas de roble francés /

Alcohol: 13,5% vol.

Nota de tast: Vi elegant, molt aromatic i equilibrat entre joventut i crianca. Color cirera robi de capa
mitjana alta, amb una aroma fina amb expressi6 de fruita madura. A la boca és lleuger amb tanins fosos
pero persistents, encara que mesurats. Retronasal d'herbes silvestres de muntanya baixa. / Vino elegante,
muy aromdtico y equilibrado entre juventud y crianza. Color cereza rubi de capa media alta, con un aroma
fino con expresion de fruta madura. En boca es ligero con taninos fundidos pero persistentes, aunque
comedidos. Retronasal de hierbas silvestres de monte bajo. [

Consum ideal: 2024 - 2028

MontFerrutx 2020

Bodega: Vinyes i Bodegues Miquel Oliver - Petra (Mallorca)

Zona: D.O. Pla i Llevant Mallorca

Raim: Callet, Fogoneu, Mantonegro

Vi: Negre amb criancga / Tinto con crianza /

Anyada: 2020

Criancga: 12 mesos en botes de roure america i francés / 12 meses en barricas de roble americano y francés
A [N
Alcohol: 14% vol. N
Nota de tast: Color vermell granat fosc amb aromes de fruita madura. Rodé i elegant al paladar amb tons TERNIY
balsamics al final. / Color rojo granate oscuro con aromas de fruta madura. Redondo y elegante en el [ =
paladar con tonos balsdmicos en el final. /

Consum ideal: 2025 - 2027




Seleccio6 Abril 2025

Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, vos presentam la seleccid que hem escollit del mes
d’Abril del 2025, que esperem vos sigui de gran complement per compartir en els dinars o sopars, amb bona
companyia.

OPCIO B - 64,90 €

2 Botelles de Sierra Cantabria Blanc 2024

2 Botelles de Butxet Cabernet Sauvignon 2021
2 Botelles de Belezos Crianza 2021

Sierra Cantabria Blanc 2024

Bodega: Sierra Cantabria - Logrofio (La Rioja)

Zona: D.0.Ca Rioja

Raim: 30% Sauvignon Blanc, 20% Viura, 36% Tempranillo Blanco, 7% Malvasia, 7% Maturana
Vi: Blanc amb crianga / Blanco con ciranza /

Anyada: 2021 ‘
Crianca: La varietat Sauvignon Blanc 50% en béta de roure francés d'un vi i 50% en béta de dos vins \
(zona Vosgues) amb torrat tipus Borgonya Mitja-Llarg durant 2 mesos. / La variedad Sauvignon Blanc 50% \

en barrica de roble francés de un vino y 50% en barrica de dos vinos (zona Vosgues) con tostado tipo
Borgoria Medio-Largo durante 2 meses. /

Alcohol: 13,5% vol.

SIERRA
Nota de tast: Groc pal-lid amb tons brillants. Nas expressiva de fruita fresca, flors blanques, notes de CANTABRIA
citrics i herbes silvestres. A la boca es mostra fresc, sucés i amb persistent final citric. / Amarillo pdlido con p %.g 3
tonos brillantes. Nariz expresiva de fruta fresca, fl ores blancas, notas de citricos y hierbas silvestres. En boca i J?j

se muestra fresco, jugoso y con persistente final citrico. /

RIOJA

Consum ideal: 2025 - 2027 =
Reconeixements:
- 89 punt qualitat/preu a la Guia Pefiin (anyada 2023)

Butxet Cabernet Sauvignon 2021
Bodega: Butxet Viticultors - Muro (Mallorca)

Zona: D.O. Pla i Llevant Mallorca

Raim: Cabernet sauvignon, Callet

Vi: Negre amb crianca / Tinto con crianza /

Anyada: 2022

Crianga: 15 mesos en botes / 15 meses en barricas /

Alcohol: 14% vol.

Nota de tast: Color robi granat amb aromes de fruites vermelles madures i notes balsamiques. Fresc i
intens al paladar amb fusta ben integrada. / Color rubi granate con aromas de frutas rojas maduras y
notas balsamicas. Fresco e intenso en el paladar con madera bien integrada. /

Consum ideal: 2023 - 2028

Belezos Crianza 2021

Bodega: Bodegas Zugober - Lapuebla de Labarca (Alaba)

Zona: D.0.Ca Rioja Alavesa

Raim: 100% Tempranillo

Vi: Negre amb crianca / Tinto con crianza /

Anyada: 2021

Crianca: 14 mesos en botes de roure america / 14 meses en barricas de roble americano /

Alcohol: 13,5% vol.

Nota de tast: Color vermell granat amb irisacions robins. Aromes intenses, netes, record de fruita
vermella i fons especiats aportats per la fusta. Sabords i llarg al pas per boca sobresortint la fruita madura.
/ Color roja granate con irisaciones rubies. Aromas intensos, limpios, recuerdo a fruta roja y fondos
especiados aportados por la madera. Sabroso y largo al paso por boca sobresaliendo la fruta madura. /

Consum ideal: 2025 - 2027
Reconeixements:

- 90 punts a Tim Atkin

- 90 punts a la Guia Peifiin
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Selecci6 Abril 2025 o\\" {0,

Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, vos presentam la seleccid que hem escollit del mes
d’Abril del 2025, que esperem vos sigui de gran complement per compartir en els dinars o sopars, amb bona
companyia.

OPCIO PREMIUM - 91,36 €
1 Botella de Mas Mallola 2019

1 Botella de Jiménez-Landi Piélago 2019 \ v
1 Botella de Aldeasoiia 2017

caixesi
mitja

¥ distribucia de vins

Mas Mallola 2019

Bodega: Marco Abella - Porrera (Tarragona)

Zona: D.0.Q Priorat. Vi de Vila de Porrera

Raim: Carinyena, Garnatxa Negra

Vi: Negre amb crianca / Tinto con crianza /

Anyada: 2019

Crianca: 15 mesos en barriques de roure francés / 15 meses en barricas de roble francés /

Alcohol: 14,5% vol.

Nota de tast: Intensa aroma afruitada. Predominen les maduixes fresques, gerds, cireres i

flors, pero també es poden trobar tocs d'anis, fonoll, vainilla dolga. Fresc i amable a la boca, tanins
vellutats, definitivament agradable. / Intenso aroma afrutado. Predominan las fresas frescas, frambuesas,
cerezas y flores, pero también se pueden encontrar toques de anis, hinojo, vainilla dulce. Fresco y amable en
la boca, taninos aterciopelados, definitivamente agradable. /

MARCO ABELI

Consum ideal: 2024 - 2030
Reconeixements:
- 94 punts a la Guia Pefiin

Jiménez-Landi Piélago 2019
Bodega: Landi Vinos y Vifiedos - Méntrida (Toledo)

Zona: D.O. Méntrida

Raim: 100% Garnacha

Vi: Negre amb crianga / Tinto con crianza /

Anyada: 2019

Crianca: Crianca de 14 mesos en bétes i fudres de roure frances / Crianza de 14 en barricas y fudres de
roble francés /

Alcohol: 14,5% vol.

Nota de tast: Color cirera picota amb una capa mitjana. Aromes de maduixa fresca, xocolata i notes
minerals. Fruit, fresc, licorés i fruita negra madura present. / Color cereza picota con una capa media.
Aromas a fresa fresca, chocolate y notas minerales. Frutal, fresco, licoroso y fruta negra madura presente. /

Consum ideal: 2024 - 2028
Reconeixements: TIMENEZ-LAND]
- 95 punts a la Guia Pefiin z -

Aldeasofia 2017

Bodega: Bodegas Convento de San Francisco - Pefiafiel (Valladolid)

Zona: D.O. Ribera del Duero

Raim: 100% Tempranillo

Vi: Negre amb crianca / Tinto con crianza /

Anyada: 2017

Crianca: 38 mesos en dues boétes de roure frances / 38 meses en dos barricas de roble francés /

Alcohol: 15,5% vol.
Nota de tast: Al nas, es perceben intenses aromes de fruita negra, com prunes i moéres, que s'entrellacen
amb notes herbacies de muntanya i subtils tocs florals de violetes. A més, es distingeixen matisos lactics,
que aporten una sensacié de cremositat, juntament amb espécies i notes anisades, que afegeixen
complexitat. A la boca, aquest vi mostra una entrada suau i sedosa, amb tanins fins i frescos que
contribueixen a una agradable sensaci6 al paladar. / En nariz, se perciben intensos aromas de fruta negra,
como ciruelas y moras, que se entrelazan con notas herbdceas de monte y sutiles toques florales de violetas. v \é
0

Ademds, se distinguen matices ldcticos, que aportan una sensacién de cremosidad, junto con especias y notas e
anisadas, que agregan complejidad. En boca, este vino muestra una entrada suave y sedosa, con taninos finos
y frescos que contribuyen a una agradable sensacion en el paladar. |

Consum ideal: 2025 - 2032
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