Seleccié Gener 2026

Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, vos presentam la seleccié que hem escollit del mes
de Gener del 2026, que esperem vos sigui de gran complement per compartir en els dinars o sopars, amb
bona companyia.

OPCIOA-52,10 €

2 Botelles de Vereda del Angosto 2022 11X
2 Botelles de Sumarroca Vincles Blanc de Blancs 2024 \ v !TIIttle )
2 Botelles de LAN Reserva 2018 Ribudeins

Vereda del Angosto 2022
Bodega: El Angosto - Ontinyent (Valéncia)

Zona: D.O. Valencia

Raim: 100% Monastrell

Vi: Negre amb crianga / Tinto con crianza /

Anyada: 2022

Crianga: Crianca de 14 mesos en barrica de roure francés (225 i 500 1) amb posterior minim 6 mesos en
ampolla abans de sortir al mercat / Crianza de 14 meses en barrica de roble francés (225 y 500 1) con
posterior minimo 6 meses en botella antes de salir al mercado /

Alcohol: 14% vol.

Nota de tast: Color vermell intens amb matisos violacis i brillantor. En nas destaca la fruita vermella
madura amb herbes aromatiques i espécies ben integrades amb la fusta. En boca és carnds i equilibrat,
amb tanins estructurats, acidesa refrescant i un final llarg i sedds / Color rojo intenso con matices
violdceos. Nariz de fruta roja madura, hierbas aromdticas y especias bien integradas con la barrica. En boca
es carnoso y equilibrado, con taninos estructurados, buena acidez y un final largo y sedoso /

Consum ideal: 2026 - 2029
Reconeixements:
- 91 punts a la Guia Pefiin i 90 punts segons James Suckling, per a I'anyada 2022.

Sumarroca Vincles Blanc de Blancs 2024

Bodega: Sumarroca - Subirats (Barcelona)

Zona: D.O. Penedes

Raim: Macabeu, Xarel-lo, Parellada, Muscat i Chardonnay

Vi: Blanc de Blancs ecoldgic i fresc / Blanc de Blancs ecoldgico y fresco /

Anyada: 2024

Crianca: No en té / Sin crianza /

Alcohol: 10,5% vol.

Nota de tast: Color groc palla amb reflexos brillants. En nas mostra aromes intensos de fruita blanca i
groga, citrics i notes de flor de taronger. A la boca és fresc, rodé i afruitat, amb un equilibri entre acidesa i
fruita que aporta un final llarg i refrescant / Amarillo pdlido con reflejos brillantes. En nariz destaca por
aromas a fruta blanca y amarilla, citricos y flor de azahar. Boca fresca y afrutada, con buen equilibrio y un
final largo y fresco /

Consum ideal: 2026 - 2027

LAN Reserva 2018

Bodega: LAN - Fuenmayor (La Rioja)

Zona: D.0.Ca. Rioja

Raim: 92 % Tempranillo, 4 % Garnacha, 4 % Mazuelo

Vi: Negre Reserva / Tinto Reserva /

Anyada: 2018

Crianca: Crianca de 22 mesos en bdtes mixtes de roure francés i america, seguida de 22 mesos en
ampolla / Crianza de 22 meses en barricas mixtas (roble francés y americano) y luego 22 meses en botella /

Alcohol: 13,5% vol.

Nota de tast: Color vermell cirera intens amb tons granats. En nas destaca la fruita negra madura amb
espécies, vainilla i notes de sotabosc procedents de la crianca. En boca és suau i aterciopelat, amb tanins
ben integrats i un final llarg i persistent / Rojo cereza intenso con bordes granates. Nariz de fruta negra
madura, especias y vainilla de la crianza, con notas de sotobosque. En boca es suave y aterciopelado, con B
taninos integrados y un final largo y persistente |

RESERVA:2018

Consum ideal: 2026 - 2032 Lan w
Reconeixements:
- 91 punts a la Guia Pefiin

- 92 punts segons James Suckling i 91 punts segons Tom Atkin, per a 'anyada 2018
- 90 punts segons la publicaci6 internacional Vinous




Seleccié Gener 2026

Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, vos presentam la seleccié que hem escollit del mes
de Gener del 2026, que esperem vos sigui de gran complement per compartir en els dinars o sopars, amb
bona companyia.

OPCIO B-70,80 €

2 Botelles de LAN Crianza 2021 11X
2 Botelles de Corrent Blanc de Son Vell Vinyes i Vi 2024 \ v !TIIttle )
2 Botelles de Soca-rel Manto negro 2024 Firbuentens

LAN Crianza 2021

Bodega: LAN - Fuenmayor (La Rioja)

Zona: D.0.Ca. Rioja

Raim: 93-96 % Tempranillo, 2-5 % Mazuelo i Garnacha

Vi: Negre amb crianca / Tinto con crianza /

Anyada: 2021

Crianca: Crianca de 14 mesos en barrica mixta de roure francés i america amb posterior afinament en
ampolla de diversos mesos / Crianza de 14 meses en barrica mixta de roble francés y americano y afinado
en botella de varios meses /

Alcohol: 14% vol.

Nota de tast: Color vermell cirera brillant amb ribet granat. En nas, destaca la fruita vermella madura,
herbes aromatiques, especies suaus i tocs dolcos de vainilla i caramel per la crianga. En boca és fresc,
equilibrat, amb tanins sedosos i un final llarg i expressiu / Rojo cereza brillante con ribete granate. Nariz
de fruta roja madura, hierbas aromadticas, especias y notas dulces de vainilla y caramelo aportados por la
crianza. En boca es fresco, equilibrado, con taninos sedosos y un final largo y expresivo /

Consum ideal: 2026 - 2030
Reconeixements:
- 90 punts segons James Suckling

Corrent Blanc de Son Vell Vinyes i Vi 2024

Bodega: Son Vell Vinyes i Vi - Son Macia, Manacor (Mallorca)

Zona: VT llles Balears

Raim: 100% Premsal (varietat blanca autoctona de Mallorca)

Vi: Blanc ecologic jove / Blanco ecolégico joven /

Anyada: 2024

Crianca: Vi jove elaborat amb fermentaci6 curta i natural / Vino joven elaborado con fermentacién corta y
natural /

Alcohol: 11% vol.

Nota de tast: Color groc palla clar. Nas amb aromes de fruita blanca fresca, citrics i notes florals lleus. A la
boca és frescor viva, afruitat, amb acidesa equilibrada i final net i persistent / Color amarillo pdlido. Nariz
de fruta blanca fresca, citricos y notas florales suaves. En boca es fresco y afrutado, con acidez equilibrada y
un final limpio y persistente /[

Consum ideal: 2026 - 2027

Soca-rel Manto negro 2024
Bodega: Soca-rel - Binissalem (Mallorca)

Zona: VT Illes Balears

Raim: 100% Manto negro

Vi: Negre natural i ecoldgic / Tinto natural y ecoldgico /

Anyada: 2024

Crianga: Vi jove sense crianca en fusta (fermentacié en diposits d’acer inoxidable) / Vino joven sin crianza
en madera (fermentacion en depdsitos de acero inoxidable) /

Alcohol: 12,5% vol.
Nota de tast: Color vermell intens amb reflexos violacis. En nas, aromes de fruits vermells i herbes
aromatiques amb una acidesa fresca i lleugera. En boca és frescor mediterrania, tanins fins i final net i —

sabrds / Color rojo intenso con reflejos violdceos. En nariz destacan frutos rojos y hierbas aromdticas, con e
acidez ligera y fresca. En boca se percibe frescura mediterrdnea, taninos finos y un final limpio y sabroso [ SOCA-REL

Consum ideal: 2026 - 2028
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