Selecciéo Novembre 2025

Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, vos presentam la seleccié que hem escollit del mes
de Novembre del 2025, que esperem vos sigui de gran complement per compartir en els dinars o sopars,
amb bona companyia.

OPCIOA-46,31€

2 Botelles de Briego Supernova Roble 2023 ),
2 Botelles de Finca Collado Chardonnay+Moscatell 2024 \ v !'nlttjlg
2 Botelles de Sumarroca Vincles Negre 2023 Ribudeins

Bri rnova Roble 202

Bodega: Briego - Fompedraza (Valladolid)

Zona: D.O. Ribera del Duero

Raim: 100% Tempranillo

Vi: Negre jove / Tinto joven /

Anyada: 2023

Crianca: 9 mesos en botes de roure frances i america / 9 meses en barricas de roble francés y americano /

Alcohol: 14,5% vol.

Nota de tast: Vivag color vermell cirera amb tonalitats granats i matisos molt vius. Predominen les
aromes varietals com a fruits vermells i negres acompanyats d'aromes de pastisseria com la canyella o la
vainilla. Destaca la frescor i 'equilibri. / Vivaz color rojo cereza con tonalidades granates y matices muy
vivos. Predominan los aromas varietales como frutos rojos y negros acompariados de aromas de pasteleria
como la canela o la vainilla. Destaca su frescura y equilibrio. /

Consum ideal: 2025 - 2028
Reconeixements:
- 89 punts i 4 estrelles qualitat/preu a la Guia Pefiin.

Fin 11 hardonnay+M 112024

Bodega: Finca Collado - Salinas (Alicante)

Zona: D.O.P. Alicante

Raim: 65% Chardonnay, 35% Moscatell

Vi: Blanc jove / Blanco joven /

Anyada: 2024

Crianga: No en té / Sin crianza /

Alcohol: 13% vol.

Nota de tast: Refrescant i agradable, pensat per gaudir tant a I'estiu com a I'hivern, i per a tota mena de
consumidors. Es un vi apte per copejar o beure des de la tapa fins a qualsevol apat que no tingui plats
excessivament contundents. / Refrescante y agradable, pensado para disfrutarlo tanto en verano como en
invierno, y para todo tipo de consumidor. Es un vino apto para copear o beber desde el tapeo hasta cualquier
comida que no tenga platos excesivamente contundentes. |

Consum ideal: 2025 - 2026
Reconeixements:
- 4 estrelles qualitat/preu a la Guia Pefiin.

Sumarroca Vincles Negre 2023

Bodega: Bodegues Sumarroca - Subirats (Barcelona)

Zona: D.O. Penedes

Raim: Ull de llebre, Merlot, Cabernet Sauvignon

Vi: Negre ecologic / Tinto ecoldgico /

Anyada: 2023

Crianga: Sense crianga / Sin crianza /

Alcohol: 12,5% vol.

Nota de tast: Color de cirera madura amb rivet violaci. Aroma intensa i afruitada de melmelades de gerds
i cireres sobre unes notes d'eucaliptus i fonoll que denoten joventut. En boca es presenta suau i vellutat
amb una intensitat elegant. Amb el pas per boca, sorgeixen notes balsamiques que refresquen el vi. El final
és llarg i afruitat. / Color de cereza madura con ribete violdceo. Aroma intenso y afrutado de mermeladas de
frambuesas y cerezas sobre unas notas de eucalipto e hinojo que denotan juventud. En boca se presenta suave
y aterciopelado con una intensidad elegante. Con el paso por boca, surgen notas balsamicas que refrescan el
vino. El final es largo y afrutado./

Consum ideal: 2025 - 2026
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Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, vos presentam la seleccié que hem escollit del mes
de Novembre del 2025, que esperem vos sigui de gran complement per compartir en els dinars o sopars,
amb bona companyia.

OPCIOB - 71,60 €

2 Botelles de Casa Rojo Vinas Bastardas 2023 ),
2 Botelles de Arrayan La Suerte Garnacha 2019 \ v !TIIttle )
2 Botelles de Projecte Terra Premsal Blanc 2024 prrbuciogevns

Rojo Viiias B rdas 202
Bodega: Casa Rojo Bodega y Vifiedos - Paraje La Raja (Murcia)
Zona: V.T. Murcia
Raim: Monastrell, Syrah, Garnacha
Vi: Negre amb crianca / Tinto con crianza /
Anyada: 2023
Crianga: Crianca de 12 mesos en botes de roure frances de 500 litres / Crianza de 12 meses en barricas de
roble francés de 500 litros /
Alcohol: 14,5% vol.
Nota de tast: Es tracta d'un “red blend”, assemblatge de tres varietats que es complementen molt bé entre
si i aporten equilibri i complexitat al vi. Ofereix una seductora combinaci6 de pruna negra, méra i herbes
silvestres. El final és llarg i envoltant. Un vi que reflecteix el seu terrer: salvatge, indomit i ple de
caracter. / Se trata de un “red blend”, ensamblaje de tres variedades que se complementan muy bien entre si cASA ROJO
y aportan equilibrio y complejidad al vino. Ofrece una seductora combinacion de ciruela negra, mora y .
hierbas silvestres. El final es largo y envolvente. Un vino que refleja su terrufio: salvaje, indémito y lleno de
cardcter. /

Consum ideal: 2025 - 2028

Arrayan La Suerte Garnacha 2019
Bodega: Bodegas Arrayan - Santa Cruz de Retamar (Toledo)

Zona: D.O. Méntrida-Toledo

Raim: 100% Garnacha

Vi: Negre amb crianca / Negro con crianza /

Anyada: 2019

Crianga: 12 mesos en botes roure francés de 300L i 500L, més 12 mesos en ampolla / 12 meses en
barricas roble francés de 300L y 500L, mds 12 meses en botella /

Alcohol: 15% vol.

Nota de tast: De color cirera intens i aromes de fruita vermella madura, violeta i especies fines del roure
frances. En boca sedés, equilibrat i fresc, amb tanins dolgos i final llarg i mineral. Elegant i expressiu, en el
seu punt optim de consum. / De color cereza intenso y aromas de fruta roja madura, violeta y especias finas
del roble francés. En boca sedoso, equilibrado y fresco, con taninos dulces y final largo y mineral. Elegante y
expresivo, en su punto éptimo de consumo. /

Consum ideal: 2025 - 2027
Reconeixements:

- 92 punts a la Guia Pefiin

- 94 punts segons Tim Atkin

- 91 punts segons Robert Parker
- 93 punts segons Vivirelvino

Proj Terra Premsal Blanc 2024

Bodega: Karretania - Consell (Mallorca)

Zona: V.T. Mallorca

Raim: 100% Premsal Blanc

Vi: Blanc jove ecologic / Blanco joven ecoldgico /

Anyada: 2024

Crianga: Sense crianga / Sin Crianza /

Alcohol: 12,5% vol.

Nota de tast: Expressa aromes afruitades amb notes cremoses que resulten de la seva fermentacié amb
pellila crianca d'una part en bétes de roure frances. Ampli a la boca, calid i profund. Un reflex del caracter
mediterrani. / Expresa aromas afrutados con notas cremosas que resultan de su fermentacién con piel y su
crianza de una parte en barricas de roble francés. Amplio en boca, cdlido y profundo. Un reflejo del cardcter
mediterrdneo. |

Consum ideal: 2025 - 2026
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