Seleccié Marg¢ 2025

Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, vos presentam la seleccié que hem escollit del | CLUB de Vins |

mes de Marg¢ del 2025, que esperem vos sigui de gran complement per compartir en els dinars o sopars, ?g
)

amb bona companyia. ared

OPCIO A - 47,48 € 4/
2 Botelles de S’Escala Blanc 2023

2 Botelles de Dos Marias Negre 2023

2 Botelles de 7103 Negre Jove 2024

S’Escala Blanc 2023

Bodega: Bodega Castell Miquel - Alaré (Mallorca)

Zona: V.T. Mallorca

Raim: 100% Sauvignon Blanc

Vi: Blanc ecologic apte per a vegans / Blanco ecoldgico apto para veganos /

Anyada: 2023

Crianca: No en té / Sin crianza /

Alcohol: 13% vol.

Nota de tast: Reflecteix el clima mediterrani de la regié amb mineralitat i complexitat. Ofereix notes
citriques, tropicals i herbacies, acidesa equilibrada i un perfil amigable i afruitat. Groc pal-lid molt net. 4
Aromes citrics, tropicals i herbacis tipics de la Sauvignon. Equilibrada intensitat i acidesa, de postgust o
amable. / Refleja el clima mediterraneo de la regién con mineralidad y complejidad. Ofrece notas citricas,
tropicales y herbaceas, acidez equilibrada y un perfil amigable y frutal. Amarillo palido muy limpio.
Aromas citricos, tropicales y herbaceos tipicos de la Sauvignon. Equilibrada intensidad y acidez, de®
postgusto amable. /

Consum ideal: 2025 - 2026

Dos Marias Negre 2023
Bodega: Murguialdi 3 (Macia Batle) - Santa Maria del Cami (Mallorca)

Zona: 1.G.P. Mallorca

Raim: Mantonegro, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

Vi: Negre amb petita crianga / Tinto con pequefia crianza /

Anyada: 2023

Crianca: 3 mesos en botes de roure francés /3 meses en barricas de roble francés /

Alcohol: 14,5% vol.

Nota de tast: Ens ofereix a la vista un color vermell cirera net i brillant. Al nas, una intensa aroma de
fruites vermelles del bosc, ensambla amb tocs lactics, vainilles i torrats propis del seu breu pas per fusta.
El pas de boca és ampli, elegant i persistent. Un vi sabords i agradable. / Nos ofrece a la vista un limpio y
brillante color rojo cereza. En la nariz, un intenso aroma a frutas rojas del bosque, ensambla con toques
ldcticos, vainillas y tostados propios de su breve paso por madera. El paso de boca resulta amplio, elegante y
persistente. Un vino sabroso y agradable. /

Consum ideal: 2025 - 2028
Reconeixements:
- 89 punts a la Guia Pefiin

7103 Negre 2024
Bodega: 7103 Petit Celler - Santa Maria del Cami (Mallorca)

Zona: V.T. Mallorca

Raim: 100% Mantonegro

Vi: Negre jove ecologic / Tinto joven ecolégico /

Anyada: 2024

Crianca: No en té / Sin crianza /

Alcohol: 14% vol.

Nota de tast: Rojo cereza brillante con reflejos violetas. Aromas a frutas rojas silvestres y caramelos.
Entrada dulce, equilibrada y calida con taninos suaves. Final agradable en el paladar. / Rojo cereza
brillante con reflejos violetas. Aromas a frutas rojas silvestres y caramelos. Entrada dulce, equilibrada y
cdlida con taninos suaves. Final agradable en el paladar. /

Consum ideal: 2025 - 2028
Reconeixements:
- 90 punts i 5 estrelles qualitat/preu a la Guia Pefiin




Seleccié Mar¢ 2025

Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, vos presentam la seleccié que hem escollit del
mes de Marg del 2025, que esperem vos sigui de gran complement per compartir en els dinars o sopars,
amb bona companyia.

OPCIO B - 69,64 €

2 Botelles d’Arroyo de Arrayan Blanco 2021

2 Botelles de Can Axartell Monastrell 2022

2 Botelles de Projecte Terra Mantonegro 2023

| CLUBRB de Vins |
5{’ acred
i Mitja

iﬁliiili.d

Arroyo de Arrayan Blanco 2021
Bodega: Bodega Arrayan - Santa Cruz del Retamar (Toledo)

Zona: D.O. Méntrida

Raim: 55% Garnacha gris, 45% Garnacha blanca

Vi: Blanc amb crianga / Blanco con ciranza /

Anyada: 2021

Crianca: 8 mesos de crianca en botes de 300 i 500 L / 8 meses de crianza en barricas de 300y 500 L /

Alcohol: 12,5% vol.

Nota de tast: De color groc palla intens. Aromes de fruita blanca amb algunes notes florals i un toc
mineral. A la boca té molt de volum, envolta el paladar amb un tacte sed6s. Bona acidesa i un poderds final.
/ De color amarillo pajizo intenso. Aromas de fruta blanca con algunas notas florales y un toque mineral. En
boca tiene mucho volumen, envuelve el paladar con un tacto sedoso. Buena acidez y un poderoso final. /

Consum ideal: 2025 - 2026
Reconeixements:
- 92 punts i 4 estrelles Guia Pefiin (Anyada 2020)

Can Axartell Monastrell 2022, vi de col:leccidé

Bodega: Can Axartell - Pollenca (Mallorca)

Zona: Mallorca

Raim: Monastell

Vi: Negre ecologic amb crianga / Tinto ecoldgico con crianza /

Anyada: 2022

Crianca: Vinificat per gravetat. Crianca en boétes de roure frances / Vinificado por gravedad. Crianza en
barricas de roble francés /

Alcohol: 12,5% vol.

Nota de tast: Color robi pal-lid i llagrima lleugera. Expressi6 aromatica intensa a flors blaves, violetes,
roses i talc, fruits vermells silvestres, herba fresca, pi i romani. A la boca és saboros, facil de beure, amb
una acidesa marcada que li aporta frescor, sensacié de fruita madura, especiat, retrogust de fruita seca,
amb final llarg i plaent. / Color rub{ palido y lagrima ligera. Expresiéon aromatica intensa a flores azules,
violetas, rosas y talco, frutos rojos silvestres, hierba fresca, pino y romero. En boca es sabroso, facil de
beber, con una acidez marcada que le aporta frescura, sensacion de fruta madura, especiado, retrogusto a
frutos secos, con final largo y placentero. /

Consum ideal: 2023 - 2027
Reconeixements:
-92 punts ala Guia Pefiin

Projecte Terra Mantonegro 2023
Bodega: Karretania - Consell (Mallorca)

Zona: V.T. Mallorca

Raim: 100% Mantonegro

Vi: Negre ecologic amb crianga / Tinto ecoldgico con crianza /

Anyada: 2023

Crianga: 6 mesos en bdtes de roure frances de 500L / 6 meses en barricas de roble francés de 500L /

Alcohol: 13% vol.

Nota de tast: Capa mitjana-baixa amb color cirera i vora acerada. Aromes de fruites vermelles, vainilla,
cacau i nous. Amigable i envoltant a la boca amb un final mitja amb sedositat i acidesa. / Capa media-baja
con color cereza y borde acerado. Aromas de frutas rojas, vainilla, cacao y nueces. Amigable y envolvente en
boca con un final medio con sedosidad y acidez. /

Consum ideal: 2025 - 2027
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