Seleccié Maig 2026 o)

Estimats socis i socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja, \\) [0’/
S . . . I . ¢t 1%

vos presentam la seleccié de vins del mes de maig de 2026, una tria pensada per seguir descobrint i gaudint .

del vi, i per compartir-lo en aquells moments que val la pena: una bona taula, una conversa tranquil-la i la

millor companyia.

OPCIO A - 46,86 €
2 Botelles de Familia Valdelana Blanco 2025 caixesi

2 Botelles de Biurko La Vendimia 2024 : I'I'Iitjﬂ
2 Botelles de Can Axartell tinto 2024 Wl oo de vins

Familia Valdelana Blanco 2025

Bodega: Familia Valdelana (Elciego - La Rioja)

Zona: D.0.Ca. Rioja

Raim: Malvasia i Viura

Vi: Vi blanc jove aromatic / Blanco joven aromdtico /

Anyada: 2025

Criancga: Sense crianga en fusta; maceracié en fred, fermentacié a temperatura controlada i crianga sobre
lies fines durant aproximadament 3 mesos / Sin crianza en madera; maceracion en frio, fermentacién a
temperatura controlada y crianza sobre lias finas durante unos 3 meses /

Alcohol: 12,5% vol.

Nota de tast: Color groc pal:lid amb reflexos verdosos. En nas és molt intens, amb fruita tropical
(maracuja, mango), fruita de pinyol i tocs d’herbes com el fonoll. En boca és ampli, sedos i fresc, amb
acidesa equilibrada i final amb notes minerals i florals / Color amarillo pdlido con reflejos verdosos. Nariz
muy intensa con fruta tropical (maracuyd, mango), fruta de hueso y toques herbdceos como hinojo. En boca
es amplio, sedoso y fresco, con acidez equilibrada y final mineral y floral |

Consum ideal: 2026 - 2027 5\

Biurko La Vendimia 2024

Bodega: Biurko Gorri (Bargota - Navarra)

Zona: D.O.Ca. Rioja

Raim: Tempranillo i Graciano

Vi: Vi negre amb crianga curta, agricultura organica no certificada / Vino tinto con crianza corta,
agricultura orgdnica no ciertificada /

Anyada: 2024
Crianga: Crianca de 4 mesos en barrica de roure, amb elaboracié natural, fermentacié a baixa
temperatura en acer inoxidable amb llevats autoctons i minima intervencié / Crianza de 4 meses en
barrica de roble, fermentacion a baja temperatura en acero inoxidable con levaduras propias y minima
intervencion /

Alcohol: 13,5% vol.

Nota de tast: Color cirera picota intens amb tons porpra. Aromes de fruites del bosc, dolces i especiades,
amb lleus matisos minerals. En boca és intens i complex, amb fruita madura, regaléssia i notes minerals;
final llarg i persistent amb records de confitura / Color picota intenso con tonos ptirpura. Aromas de frutas
del bosque, dulces y especiados, con ligeros matices minerales. En boca es intenso y complejo, con fruta
madura, regaliz y notas minerales; final largo y persistente con recuerdos de confitura /

Consum ideal: 2026 - 2028

Can Axartell tinto 2024

Bodega: Can Axartell (Pollenca — Mallorca)

Zona: Vi de la Terra Mallorca

Raim: merlot, Syrah, Manto Negro i Callet

Vi: Vi negre jove mediterrani, ecologic i vega / Vino tinto joven mediterraneo, ecolégico y vegano /

Anyada: 2024
Crianga: Sense crianga en fusta, elaborat en diposits d’acer inoxidable per preservar la fruita i la frescor
varietal / Sin crianza en madera, elaborado en depdsitos de acero inoxidable para preservar la fruta /

Alcohol: 13% vol.

Nota de tast: Color vermell cirera amb reflexos violacis. En nas destaca per aromes de fruita vermella i
negra madura (gerd, pruna), flors blaves i notes mentolades amb un fons lleuger de regaleéssia i brioixeria
fina. En boca és fresc, suau i equilibrat, amb tanins rodons i un final afruitat i persistent / Color rojo cereza
con reflejos violdceos. Nariz de fruta roja y negra madura (frambuesa, ciruela), flores azules y notas
mentoladas con fondo de regaliz y bolleria fina. En boca es fresco, suave y equilibrado, con taninos redondos
y final afrutado y persistente /

Consum ideal: 2026 - 2028
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Estimats socis/socies del Club de Vins de 5 Caixes i Mitja,

vos presentam la seleccié de vins del mes de maig de 2026, una tria pensada per seguir descobrint i gaudint
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OPCIOB-71,34 €
2 Botelles de Bocinets de Celler Masroig 2025

2 Botelles de Expardal de 4 Kilos Vinicola 2021 I'I'Iitjﬂ
2 Botelles de Agnvs de Autor de Familia Valdelana 2023 h¢

¥ distribucia de vins

Bocinets Blanc de Celler Masroig 2025
Bodega: Celler Masroig (El Masroig - Tarragona)

Zona: Catalunya Denominacié d’Origen

Raim: Garnatxa Blanca i Macabeu

Vi: Blanc jove i vega / Blanco joven y vegano/

Anyada: 2025

Crianga: Sense crianca en fusta, fermentat en diposits d’acer inoxidable per preservar frescor i expressio
varietal / Sin crianza en madera, fermentado en depdsitos de acero inoxidable para preservar frescor y
expresion varietal /

Alcohol: 13% vol.

Nota de tast: Color groc pal-lid amb reflexos verdosos. En nas és fresc i expressiu, amb aromes de poma,
pera, citrics i notes florals suaus. En boca és viu, lleuger i equilibrat, amb bona acidesa i final net i
lleugerament mineral / Color amarillo pdlido con reflejos verdosos. Nariz fresca y expresiva con manzana, | , 3
pera, citricos y notas florales suaves. En boca es vivo, ligero y equilibrado, con buena acidez y final limpio -,*g‘ 4

ligeramente mineral / ‘'3
Bocinets

Consum ideal: 2026 - 2028 _

Expardal de 4 Kilos Vinicola 2021
Bodega: 4 kilos Vinicola (Felanitx - Mallorca)

Zona: Vi de la Terra Mallorca

Raim: Callet i Mantonegro

Vi: Negre ecologic

Anyada: 2021

Crianca: Aproximadament 5 mesos en fusta emprada, amb elaboracié de minima intervencid i
fermentacié amb llevats autoctons / Aproximadamente 5 meses en madera usada, con elaboracién de
minima intervencion y fermentacién con levaduras autdctonas /

Alcohol: 11% vol.

Nota de tast: Color vermell cirera. Aromes de fruita vermella fresca amb notes herbacies mediterranies.
En boca és lleuger, fresc i afruitat, amb tanins suaus i final net i agradable / Color rojo cereza. Aromas de
fruta roja fresca con notas herbdceas mediterrdneas. En boca es ligero, fresco y afrutado, con taninos suaves
y final limpio y agradable /

Consum ideal: 2026 - 2027

Agnvs de autor Crianza de Familia Valdelana 2023
Bodega: Familia Valdelana (Elciego - La Rioja)

Zona: D.0.Ca Rioja

Raim: Tempranillo

Vi: Negre amb crianga/ Tinto con crianza/

Anyada: 2023

Crianca: 12 mesos en béta de roure dividits en 6 mesos en roure francés i 6 mesos en roure del centre
d’Europa, amb fermentacid malolactica en fusta, seguits de 12 mesos d’afinament en ampolla / 12 meses en
barrica de roble divididos en 6 meses en roble francés y 6 meses en roble del centro de Europa, con
fermentacién maloldctica en madera, seguidos de 12 meses de afinamiento en botella /

Alcohol: 14,50% vol.

Nota de tast: Color vermell picota intens amb reflexos violacis. Nas de fruita madura amb notes
balsamiques, vainilla i especies fines. En boca és ampli, sedds i estructurat, amb tanins suaus i final llarg de
fruita madura i fusta integrada / Color rojo picota intenso con reflejos violdceos. Nariz de fruta madura
con notas balsamicas, vainilla y suaves especias. En boca es amplio, sedoso y estructurado, con taninos
suaves y final largo de fruta madura y madera integrada /

Consum ideal: 2026 - 2029

Reconeixements:

- 91 punts James Suckling en diverses edicions.

- 89-90 punts a la Guia Pefiin en diferents anyades
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